
Péz Wild @ Heart
WILD, WÜRZIG UND VERDAMMT GUT.

Lumbrein 
ins Revier.

Reh, Hirsch und Wildschwein. Saisonal, ehrlich und auf den Punkt.

Allergene: Auf Anfrage. 
Herkunft Schweiz: Milchprodukte, Eier, Fleisch, 
Fisch und Gemüse. 
Herkunft Tschechien: Reh.
Herkunft Spanien: Hirschentrecôte, Wildschwein.
Herkunft Schweiz oder EU: Hirschpfeffer.
Herkunft Österreich: Hirschfleisch Patty.

VORSPEISEN

Herbstsalat 	 13,50

Gemischter Salat mit Croûtons, warmen 

Speckstreifen und Champignons

Kürbissuppe  	      9,50

Cremige Suppe aus Kürbis mit Rahm und 

feinen Kräutern                                                          

HAUPTGÄNGE

wildes rahmschnitzel	 39,00

Zartes Rehschnitzel in feiner Champignon-

rahmsauce, mit Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut 

und glasierten Marroni

HIRSCHENTRECÔTE 	 39,00

Hirschentrecôte mit Arvenhausbutter, 

Spätzli, Rosenkohl, Rotkraut und glasierten 

Marroni

HIRSCHpfeffer	 39,00

Hirschpfeffer mit Spätzli, Rosenkohl, 

Rotkraut und glasierten Marroni

PÉZ WILDBURGER	 33,00

Hirschfleisch Patty, Lumbreiner Käse, 

Péz Sauce, Chutney, Preiselbeeren, 

Grünzeugs und Péz Sauce. Dazu Péz 

Pommes oder gemischter Salat.

DESSERT

Nesselrode „Regina“	 14,90

Vanilleglacé, Vermicelles, Meringuetartelette 

und Rahm

Péz im Glas „Hubertus“	 12,90

Vermicelle-Mascarponecrème, Kirsch und Rahm   


