PEZ WILD @ HEART

WILD. WURZIG UND VERDAMMT GUT.

Reh, Hirsch und Wildschwein. Saisonal, ehrlich und auf den Punkt.

VORSPEISEN

HERBSTSALAT 13.50
Gemischter Salat mit Croltons, warmen

Speckstreifen und Champignons

KURBISSUPPE 9.50
Cremige Suppe aus Kurbis mit Rahm und

feinen Kréautern

HAUPTGANGE

WILDES RAHMSCHNITZEL 39.00
Zartes Rehschnitzel in feiner Champignon-
rahmsauce, mit Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut

und glasierten Marroni

HIRSCHENTRECOTE
Hirschentrecéte mit Arvenhausbutter,

39.00

Spatzli, Rosenkohl, Rotkraut und glasierten

Marroni

Allergene: Auf Anfrage.

Herkunft Schweiz: Milchprodukte, Eier, Fleisch,
Fisch und Gemuse.

Herkunft Tschechien: Reh.

Herkunft Spanien: Hirschentrecéte, Wildschwein.
Herkunft Schweiz oder EU: Hirschpfeffer.
Herkunft Osterreich: Hirschfleisch Patty.
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HIRSCHPFEFFER
Hirschpfeffer mit Spatzli, Rosenkohl,

39.00
Rotkraut und glasierten Marroni

PEZ WILDBURGER

Hirschfleisch Patty, Lumbreiner Kase,

33.00
Péz Sauce, Chutney, Preiselbeeren,

Grunzeugs und Péz Sauce. Dazu Péz

Pommes oder gemischter Salat.

DESSERT

NESSELRODE ,,REGINA* 14,90
Vanilleglacé, Vermicelles, Meringuetartelette

und Rahm

PEZ IM GLAS ,,HUBERTUS* 12,90

Vermicelle-Mascarponecreme, Kirsch und Rahm

LUMBREIN
INS REVIER.



